
Kinuskikakku
Vaalea kakkupohja, kinuski, omenahillo, vaniljavaah-
to, kermavaahto, riisikrokantti, vähälaktoosinen. 6, 9, 
12, 15 ja 25 henk.

Tiramisukakku
Vaalea kakkupohja, manteliliköörirahkajuusto-vanilja 
vaahto, kaakao. 9 ja 15 henk.

Hedelmäinen
Vaalea kakkupohja, päärynähillo, kiivikarviaisvaahto, 
kiivi, banaani, mandariini, mansikka, kiille, reunus riisi-
krokanttia, saatavana myös kermakakkuna, laktoositon. 
9, 12, 15 ja 25 henk.

Käpykakku
Vaalea kakkupohja, mansikkahillo, mansikkavaahto, 
marsipaani, laktoositon. 9, 12, 15 ja 25 henk. (muut 
kuin 9h kakut ovat pyöreitä)

Nostalgiakakku
Vaalea kakkupohja, suklaamuffinspohja, tuore banaani, 
kermavaahto, suklaaraidat, suklaarouhe, vähälaktoosi-
nen. 9 ja 15 henk.

Mansikkakakku
Vaalea kakkupohja, mansikkavaahto, mansikka, man-
sikkahillo, kiille, kermavaahto, riisikrokantti, saa myös 
kiillekakkuna, laktoositon. 6, 9, 12, 15 ja 25 henk.

Sacherkakku
Suklaapohja, aprikoosihillo, suklaavaahto, suklaa, reu-
nus riisikrokanttia, laktoositon. 6, 9, 12, 15 ja 25 henk.

Valkosuklaamustikka
Vaalea muffinspohja, mustikkahillo, mustikkajogurtti-
vaahto, valkosuklaa kuorrotus, valkosuklaarouhe, suk-
laa koristeet, vähälaktoosinen. 9 ja 15 henk.

Prinsessakakku
Vaalea kakkupohja, vadelmahillo, vaniljakreemi, vanil-
javaahto, marsipaani, laktoositon. 9, 15 ja 25 henk.

Paratiisikakku
Vaalea kakkupohja, Maracuja-konjakkivaahto, ananas-
greippi hillo, suklaa, viinirypäle, konjakki, kiille, lak-
toositon. 6, 9, 12, 15 ja 25 henk.

Vadelmakakku
Vaalea kakkupohja, vadelmahillo, vadelmavaahto, va-
delma, kiille, kermavaahto, hopeahaulit, saa myös kiil-
lekakkuna, vähälaktoosinen. 6, 9, 12, 15 ja 25 henk.

Suklaatryffelikakku
suklaamuffinspohja, aprikoosihillo, kahvilikööri kostu-
tus, suklaatryffelivaahto, päällä suklaa rouhe, laktoosi-
ton. 9 ja 15 henk.

Minttu-mariannekakku
suklaamuffinspohja, vadelmahillo, minttumarianne-
vaahto, reunus suklaarouhe, kulta haulit , minttuma-
rianne rouhe. 9 ja 15 henk.

Kakkukuvasto
Koristamme kakut ja leivokset  

näyttäviksi, ei liian makeiksi, vaan  
maistuviksi, käyttäen runsaasti marjoja  
tai hedelmiä vuodenaikojen mukaan tai 

kuorruttaen kakun herkullisella suklaalla. 

Kakkujen koot:  
6, 9, 12, 15 ja 20-25 henk.

Mangokakku
Suklaamuffinspohja,mangovaahto,passion kiille, 
ananaskirsikka, vähälaktoosinen. 2 henk.


